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B Angaben zur ldentifizierung des Fleisches
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B2 Temperatwbedingungen des Flesches in dieser Sendung: gekuhit/'gefroren(”)

8.2 Einzelkennzeichnung des Fleisches in dieser Sendung

Aulpssungsnummer des Betnobs Anzahi Netto-
Art dar Teilstilickal 2
Schiachthaot Zerege-/Herstellungsbetriels Hiohhaus Pack-Tellaticke oewicht (kab
Insgesamt

9 Genusstauglichkeit
Der uritarzelchnets amthche Tierarzt bestatigl Folgendes:

a.1 Das frische Fleisch wurde gemad den Hygienevorschrifien der Europdiachen Gemeinachaft ) fir die Gewinnung und
Kontrolle von frischem Fleisch gewonnen, zuberailet, behandelt und galagert und gilt folglich als tauglich zum Genuss fiir
harsehien,

aa Das frische Flaisch biw, die Fleischpackungen sind mit einem amtlichen Genusstauglichkeitskennzeichen veraehan, aus

dem hervorgeht, dass das Fleisch vollstandlg in dem zur Ausiubr in die Europdische Gemelnschaft zugelassenen Betreb
gemad Ziffer 8.3 zugerchtel und untersucht wurde,

8.3 [as Transpartmittel und die Ladebedingungen fir diese Sendung entsprechen den diesbezdglichen Hygenavorschriften
der Europdischen Gemeinschaft (7.

9.4 In Bazug aul Trchinosa:

] [ Das frische Fleisch wurde nach einer Verdauungsmethode (™ mit Negativbeiund auf Trichinallen untersucht. |

(Junafoder [ Dz frische Fleisch wurde gemil den geltenden Gemeinschaftsvarschriften ) ainer Kaltebehandiung unrterzogen. |

(Signature of Official Veterinarian)
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10 Tiergesundheit
Der unterzeichnete amtiiche Tierarzt bestatigt. dass das vorstehend beschriebene frische Fleisch folgende
Anfarderungen erfidlt:

10.1 E= wurde in dem Gebiet mit Code ..............(") gewonnen.

10.2 Es wurde ven Einhufern gawonnen, die folgende Anfordarungen erfiillen:

] | Sie wurden von Geburt an oder zumindest in den letzten drei Monaten ununterbrochen in dem Gebiet geman Ziffer 10.1
gehalten, |

Flundiader | Sim wurdan am ..o (Daftum) avs dem Gebiet mit Code ... {7, das zu dissem Zeitpunkt zur Ausfubr dieses
frischen Fleisches in die Europiische Gemeinschaft zugelassen war, in das Gebiet gemah 10,1 eingefihrt. ]

(undioder [Slewurdenem ...............(Dakumlaus ... ... (EL-Aitglied’staat] in das Gebiat gemal 10.1 varbracht. |

10.2 Es wurde von Tieren gewonnen, die am ... oder zwischen dem ............. und dem................("| in ginem Schlachthot

geschiachtet wurden, um dan im Umkreis van 10 km in den lstetan 40 Tagen kein Fall/Ausbruch siner der Krankhaiten der
Liste A des Internationalen Tierseuchenamtes aufgetreten 52, flr die Einhufer empfanglich sind, oder in dem im
Seuchenfall die Zubereitung von Flesch zur Ausfubr in die Europdische Gemeinschaft erst zugelassen wurde, nachdem
der gesamte Tierhestand des Betriehs getitet, das gesamte Fleisch bessitigt und der Betrieb unter Kontrolle eines amt-
lichen Tierarztes vollstandig gersinigt und desinfiziert wurde,

10.4 Es wurde gewonnen und zubereitet, ohne mit anderem Fleisch in Berllhrung gekommen zu sein, das die genannten
Anforderungen nicht erflilt,

11 Tierschutzerkiarung

Der unterzeichnete amtliche Tierarzt bestatigt, dass das vorstehend beschriebene frische Fleizch von Tieren gewonnen
wurde, die im Schiachthof vor und wahrend der Schiachtung oder Tatung im Einklang mit den einschldgigen
Tiarschutzverschriften der Europaischen Gemaeinschaft bahandaft wurden (7).
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{Unterschnit des amtlichen Terarzlies)

(Mame in GroRbuchstaben, Cualifikation und Amtsbezelchnung
des Unterzeichneten)

Eriguterungen

1
£
Ly
!

Als fiaches Flessch getten alle genusstauglicnen Tede, ob frisch, geklhlt oder gefroren, von Hausequiden (Equus cabellus, Equus asinus und inre Krewrungen).
Van der zustiindigen Bebarde zugetailt,

Land und Gebletscode gemdd Anhang |l Tell 1 der Entscheidung TH/542/EWGE des Rates {zuletzt geanderte Fassung).

Zulassungsnurnmaring das Esenbahmeaggons oder LEWS bzw, den Schiffsnamen angetsen. Sowail bekannt, bei Lufiiranspod die Flugnummer anpeben.

Beim Transport in Gontainern oder Kisten unter Ziffer 7.3 die Gesamtzahl der Contamer cder Kisten, inre Zulassungsnummern und, sowsit vormanden,
Plambennummsnn angeben.

Michtzirattandes stralchen

Gegabenanialls austillan.

Im FaH von Gefriertlelsch das Datum (MKALD angeben, an dem de SchlachikemeneleTalsticke singefroren wurden

Fir frisches Flaisch galten dia Vorschriften der Richifinie 72/482/EWG des Rates (zuletzt gadindarte Fassung). Ab 8. Juni 2003 muss frisches Flaisch in Betrieban
gewonnen werden, die gemip der Entschedung 200187 1EG der Kormimission (zubetzt gednderte Fassung) 2ur regelmadfigen Oberwachung der allgemeinen
Hygienehadingungen hatriebseigens Kontrollen durchilibren. Hinsichtlich Trichinose getten die Vorschrften der Richtlinks 77/ 8968/EWSE des Rates (zuleizt geénderts
Fassung). Fiir den Schutz von Tiersn zum Zeitpunkt der Schlachiung gilt die Richtlinis 931 19'EG (zuletzt geénderte Fassung).

Schlachidatumi-daten). Die Eintuhr dieses Fleisches st MChT ZUlBssig, wenn asvon Tieren gewonnen wurde, dieentaeder vor dem Datum der Zulassung des Geblels
gamall Edduterung 3 zur Austuhr in dle Européische Gemelnachaft oder wihrand eines Zetraums geschliachtet wurden, in dem die Européische Gemainachaft dia
Einfulhr dieses Fleisches aus dem betreflenden Gebiel beschranki hal

(Signature of Official Veterinarian)
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